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e Suppen

Foegaly

o s 1  Dal - Suppe

LAMYCN ) " x 3 "

9,,‘83*33, (Indische Linsensuppe/ Indian lentil soup)

o 72 2 Sabzi - Suppe

;ﬁ: ’% (Indische Gemiisesuppe / Indian vegetable soup)

"f@? 3 Lachsan - Suppe

MERS, (Indische Knoblauchsuppe / Indian garlic soup) YR

ey 4 Chicken - Suppe, s

.8"1 ? - = . lg '13‘

Y 8, (Indische Hiihnerfleischsuppe) AR

s 5 Indische Hummer-Creme-Suppe mit Sherry SN

@ (Indian lobster soup with sherry) %‘;@

SN 6 Shorba aipur-Suppe nach Art des Hauses) bormed
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S Kalte Vorspeisen s

bf hEk Yy ) ) ‘”f u;-nf"[id

S 7  Chicken-Chat Delhi SE

hf,é-%w-f (Indischer Hiihnerfleischsalat / Indian chicken salad) ﬁ@%
. $ TR

LB, 8  Riesengarnelen-Cocktail Bombay P

£l

[ )
‘éiz

(King Prawn cocktail)

23

-

B
o g,
5
e &
el

Warme Vorspeisen

Alle warmen Vorspeisen werden mit 3 versch. schmackhaften Dips serviert.
Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert. /
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All warm appetizers with 3 different dips. i
Pakoras dipped in chickpea batter and deep fried. s
B,

9  Vegetable Pakora

(frisches gemischtes Gemiise / Fresh mixed vegetables)
10 Onions Bhaji

(Zwiebelringe kriftig gewiirzt und fritiert / Spicy onion rings)
11 Paneer-Pakora

(frischer hausgemachter Kise / Fresh homemade cheese)

12 Fisch-Pakora
(zartes Seelachsfilet / Tender pollok filet)
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13 Chicken-Pakora el

(zartes Hiihnerfleisch ) ﬁ@?

A 14 Vegetable Samosa o

o (2 Pastetchen mit frischem Gemiise gefiillt / 2 pastries filled with fresh vegetable) X
ol . . . ]
s 15 Gemischter Vorspeisenteller fiir 2 Personen \55 i

EXA (Various appetizers for 2 persons) A \ﬂ'\fa ENAS
o %
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Frische knackige Salate
(Fresh Crisp Salads)
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16 Salat Saison

Vel o) (Gemischter Salat mit Essig und Ol / f:-w‘;a
Ca Mixed salad oil and vinegar) A

o 17  Tomatensalat e
oA (Mit Zwiebeln, Essig und Ol / Tomatoe salad with onions, vinegar, oil) Rl
ey 18  Salat Jaipur ey
oA (Gemischter Salat mit Riesengarnelen, Ananas, Kise, Mais / 7%

b ;8;‘ Mixed salad with king prawn, pineapple, cheese, corn) “fg‘u-w"g?"
PN 19  Salat Indisch N
‘".o;uw;‘ (Mit gebratenen Hiihnerbrustfiletstreifen, frischen e,

hagedy Champignons, Mais, Zwiebeln und Joghurtdressing / BT
(XAl Indian salad with fried chicken breast strips, fresh mushrooms, corn, G
.SWB} : S - .E\n-nfga
K¥ onions in yoghurt dressing) LB

<72 20 Kleiner gemischter Salat als Beilage <
B g g o
g (Small mixed salad as side dish) Fﬁé*'&%q
b.‘ ‘0 Jh".'i ‘"f ww"rid
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Wer ist blind? - Der eine andere Welt nicht sehen kann.
Wer ist stumm? - Der zur rechten Zeit nichts Liebes sagen kann.
Wer ist arm? - Der von allzu heftigem Verlangen Gequiilte.
Wer ist reich? - Dessen Herz zufrieden ist.

Indische Weisheit

-Inklusivpreise-
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Tandoori - Khajana W
Diese Kostlichkeiten werden in einem ::
i speziellen Holzkohlenlehmofen aus Indien zubereitet. A
Ew (Delicious dishes prepared on charcoal in our special clay oven from india.) a,eﬁw,q,;;a
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21 1/2 Tandoori Chicken

s 3:9;‘ (2 Stiick Hanchenschenkel mariniert nach einem berithmten nordinidischen Rezept / b-*éz:‘{e}
Siagde Two chickenlegs marinated in an exquisite North Indian tradition.) SEARR
be—de] 5 A
bi&ff‘?g} 22 Mutton Sheekh Kabab hisf',:;’s:
S (Frisch gehacktes Lammfleisch gegrillt, zubereitet mit Knoblauch, Tomaten, Ingwer ;@g%
Py und Koriander / Fresh chopped lamb grilled with garlic, tomatoes, ginger, coriander) CIaTN
¥R . . N
% 23 Chicken Tikka S:
:«i%tw;:a (Zarte marinierte Hithnerfleischstiicke, gegrillt / g:;gg&

50 Marinated filet of chicken grilled)
: 24 Botti Kabab

e
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(Zartes mariniertes Lammfilet vom Spief3 / e VY
Tender marinated filet of lamb stewered and roasted) o gw"f
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25 Haryali Malai Kabab

(Zartes mariniertes Hithnerfleisch in Spinat-, Minze- und

A
KoriandersoBe / Tender marinated chicken in spinach, ﬁ;‘:&ﬁ'
mint and coriander sauce) w
26 Chicken 3 in 1 A
(Zarte 3 verschiedene Chickenspezialitidten gegrillt/ %@f
3 different chicken-specials grilled) oty
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27 Fisch-Grillteller Tandoori
(Gemischte Fisch-Kastlichkeiten /
Delicious mixed fish)

Ry . oo
0.5,;&,:5}% 28 Jheenga Tandoori pigm.i:
i <224 (Riesengarnelen in Joghurt und Gewiirzen eingelegt, knusprig gegrillt / o< o
ia: ”a} King Prawns marinated in yoghurt and spices, grilled) is:-wg}
OB 29 Mix-Grill-Platte m

(Etwas von allen Tandoori Kostlichkeiten / The various Tandoori specialities combined) 'daé“fgg}

30 Ente Tandoori

(Gegrilltes Entenbrustfilet, ohne Haut und Fett im Holzkohleofen zubereitet mit

frischem Gemiise, Currysauce / ; 3

Fried duck without skin and fad, with fresh vegetables with currysauce) ;ai 2

i,.“: x ;‘?."‘

L,

Zu allen Tandoori-Gerichten servieren wir Basmati Reis, b,,m}
frisches Gemiise und wiirzige Sof3en. e

(All Tandoori dishes are served with Basmati rice,
fresh vegetables and spicy sauces.)

-Inklusivpreise-
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Chicken-Spezialitdaten i

L2004,

31 Murgh Palak i

e vl (Hithnerbrustfilet in Spinatkreation / Tender chicken in spinach) e

g 32 Chicken Badam Pasanda i

e i (Zartes Hidhnchenfleisch in Nufisofle mit Kokosnuflflocken und gemahlenen Mandeln / Eﬁ@f

Jesieet Tender chicken in nut sauce with shredded coconut and ground almonds) {3
eolNTo 33 : oy
oo Gushane Delhi o

'5,;"3';8;% (Zartes Hithnerfleisch mit verschiedenem frischen Gemiise / '%Eiéf?}

PR X PoEdNL9

e o Tender chicken with various fresh vegetables)
faftty 34 Karahi Murgh

(Gebratenes Hiihnerfleisch in CurrysoBe, in der Pfanne serviert /

=

o g o w
ST
e LT
= ==

s
&

b;,a: 3, Fried chicken in curry sauce served sizzling hot) s 3}
4s 39 Punjabi Chicken Curry S
heg‘ﬁ.*{s:‘ (Hithnerbrustfilet mit Ingwer in nordindischer Currysof3e und frischem Knoblauch / ﬁ"’gﬁgg&
P"@P :gg Tender chicken with ginger in north indian currysauce and fresh garlic) P‘E@
af;\m,%ﬂ 36 Chicken Jalfrezi afE:_W;:s

PO (Hiihnerfleisch mit Gemiise, scharf / Spicy chicken meat with vegetables) ehidy
v D\L‘ Qﬁn‘d

&v"v

e
s
2]

Py 37  Chicken Vindaloo
AR (Hithnerfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa, sehr scharf/
Chicken meat very hot-flavored in a special blend of spices from Goa, very hot)
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38  Butter Chicken 5‘@@3;
(Zartes Hiihnerfleisch in Butter-Tomaten-Sof3e / Tender chicken in a butter tomatoe sauce, b-iﬁ:}d
39 Tandoori Chicken Masala &@;
(Zartes Hiihnerfleisch in Masalasofle / Tender chicken meat in Masala sauce) “‘i;_pﬁfg}‘"
40 Murgh Nilgiri SRR
(Zartes Hithnerfleisch mit Spinat, Korianderblittern, in orientalischer “’-“'gg:éf;f
Kriutersofle mit KokosnuBmilch, griinem Chili und Minze / hZacd,
Ay Tender chicken with spinach in coriander leaves in an oriental herb sauce with G
Nt coconut milk, green chili and mint) N
i 41  Chicken Madras i O
p'!f"’ % (Hithnerfleisch auf “Madras-Art”, mit Spezialgewiirzen, Yoo

p!-;.:"i %
(o= Y

sehr scharf /

Chicken meat 4 la Madras in a special blend of spices, very hot)
41A Jaipur - Teller

(Gebratenes Hithner- und Lammfleisch mit frischem Gemiise,

mit Reis/

Fried chicken and lamb in fresh vegetables with rice

41B Mango Chicken

(Zartes Hithnerfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sofe/

i Tender chicken in mango-saffron-cashew-sauce)

S

g J[ o . . - - -
g Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Relis.
o (All dishes served with high-quality Basmati rice.)
VA

O e

-Inklusivpreise-
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T Beef-Spezialititen
& i
i o
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42 Beef-Curry £
(Zartes Rindfleisch in Currysofie / Tender beef in curry sauce)

for
@ﬂ'
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e 43 Beef Masala oo
R (Zartes Rindfleisch in Masalasofle / Tender beef meat in Masala sauce) s
‘epo A%
St 44 Beef Palak A
o (Rindfleischstiicke und Rahmspinat auf beriihmte nordinidische Art / Ca
{0 Stewed beef with cream spinach in the North Indian tradition) Rz
L L) 29

e 45 Beef Bhunna )
ia; “g,w (Zartes Rindfleisch mit Tomaten und Rostzwiebeln in kriftiger Sof3e / i%‘ﬁgg
i : Tender beef with tomatoes and fried onions in a tasty sauce) : e
46 Beef Vindaloo Vi
(Zartes Rindfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa, sehr scharf/ : ;
Tender beef spiced in the tradition of Goa, very hot) é:f_j;‘ig}
47 Beef Nargisi o
(Rindfleisch mit frischen Friichten der Saison, sii3-sauer / -; 5 “’"}

€l

beef with fresh fruits of the season, sweet-sour)
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Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.
(All dishes served with high-quality Basmati rice.)
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¢ uw;;“‘ Wenn Du auch zehntausend Felder hast,

LYo P ,

SRR, kannst Du nur einen Becher Reis am Tag essen;

%) ot - 7] 7

A wenn auch Dein Haus tausend Zimmer enthilt,

pq,%.;aq

e o brauchst Du nur acht Fuff Raum bei Nacht.
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Lamm-Spezialititen

Lamm Begam Bahar
(Lammfleisch mit frischem Gemiise in Cashewnuss-Sofle /
Lamb with fresh vegetables and cashewnuts-sauce)

Mughlai Meat
(Zartes Lammfleisch in Mandel-Safran-Sahnesof3e /
Tender lamb prepared in an almond saffron cream sauce)

Bhunna Ghosht

(Gebratenes Lammfleisch mit Tomaten u. Rostzwiebeln in kriftiger Sofle /
Fried lamb with tomatoes and fried onions in a tasty sauce)

Palak Ghosht

(Gebratenes Lammfleisch mit Rahmspinat nach beriihmter nordindischer Art/
Fried lamb with cream spinach in the North Indian tradition)

Mutton Khumb Wala

(Zartes Lammfleisch mit frischen Champignons, Knoblauch und
Ingwer in Mandel-SafransoBe / Tender lamb with fresh mushrooms,
garlic and ginger in an almond saffron sauce)

Mutton Vindalo

(Zartes Lammfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa, sehr scharf /
Tender lamb in the hot spicy Goa tradition, very hot)

Karahi Ghosht

(Gebratenes Lammfleisch in Curry-Sofle, in der Pfanne serviert /
Fried lamb in curry sauce served straight from the pan)

Mutton Nilgiri

(Zartes Lammfleisch mit Spinat, Korianderblittern, griinem Chili, Minze, Kriutern
in orientalischer Sof3e mit Kokosnufmilch / Tender lamb with coriander leaves,
green chili,with spinach, mint, coconut milk in an oriental herb sauce)

Lamm Rogni Nishat
(Zartes Lammfleisch in Curry-Joghurt-Champignon-Sof3e /
Tender lamb in a curry sauce with yoghurt and champignons)

Lamm-Boti-Masala
(Zartes Lammfleisch in Masala-Sofe / Tender lamb in Masala sauce)

Mutton Khata-Mitha

(Zartes Lammfleisch in Mango-Ananas-SoBe, fein gewiirzt, stil-sauer /
Tender lamb in a mango and pineapple sauce, sweet-and sour)

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.
(All dishes served with high-quality Basmati rice.)
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[Gasc]
i

(Voo (%5
[ i) =~ 5 ve Z
b Enten-Spezialitdten (Duck) b
e e
E'ESW’%D] hf;?\.wfid
& & ps:,ﬁ‘ﬁ?._s,,
o 59 Ente Khumb Wala i
e (Zartes Entenbrustfilet mit frischen Champignons, Knoblauch und et
ey Ingwer in Mandel-Safran-Sofe / Filet of duck breast with fresh mushrooms, e
Ko garlic and ginger in an almond saffron sauce) ﬁm&
S 60 Ente Jalfrezi Masala G
oo 8, (Zartes Entenbrustfilet mit frischem Gemiise in Masala-Sof3e scharf / AR,
G Filet of duck breast with fresh vegetables in Masala sauce spicy) ke 22
glswg: s st
AL 61 Ente Jaipur AR
C (Spezialitit von unserem Chefkoch / Our chef’s recommendation) i;@_w.é
) V)
[ Y o2 29
&‘logh w;‘i'a i A 5 Gu"g\fg%
(Yo a Yoy
Fisch-Spezialitdten ok
bd‘um w..: o t.,.d urnf"L o
f*‘gz il

62 Fisch Madras

(Seelachsfilet auf “Madras-Art”, mit Spezialgewiirzen, / sehr scharf
Pollok filet a la, Madras in a special blend of spice, very spicy)

e
Ele
o

@f‘”ff;‘°
o

AT
63  Fisch Masala %&g
(Seelachsfilet nach ostindischer Art zubereitet / CAAD
Pollok filet prepared in the East Indien tradition) p;%m’q
64 Jheenga Palak B
(Riesengarnelen in Spinatkreation / King Prawns in spinach creation) A,

3

" L
) c:"f.‘.c“
At

65 Jheenga - Masala

(Riesengarnelen in kréftiger Masala-Sofe /

Gy King Prawns in tasty Masala sauce) A
Ky 66 Jheenga Khumb Wala A5
G (Riesengarnelen mit frischen Champignons, Knoblauch und CAA
B Ingwer in Mandel-Safran-Sof3e / Mo
King Prawns with fresh mushrooms, garlic and ginger in an g@,’%

almond saffron sauce) i;gg;}

77—

66A Mango Jheenga

(Riesengarnelen frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sofe/

King Prawns in mango-saffron-cashew-sauce) 0 ¥

;‘:ﬂs“a

b2 ]

i

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis. ey

Gy (All dishes served with high-quality Basmati rice.) v'*j“ ’
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Vegetarische Spezialititen
(Vegetarian Specials)

A
: .
€ o
JQ.

p L g

oy 67 Malai Kofta b
A2ln, (KésekltBchen mit Rosinen, Cashewnuf3-Mandel-Sahnesof3e / 5@5%
6 q,:}n' Cheeseballs with raisins, cashew-almond-creamsauce) %%,;}ﬂ
dsn 68 Bombay Alu G
ERe) (Kartoffeln in kriftiger Zitronengrassofe, sehr scharf/ Eie)
o 22, Potatoes in a tasty citronella sauce, very spicy) e,
el 69 Shahi Paneer s ode
LY (Hausgemachter Kise, zubereitet in Tomaten-Sahnesofle / @%
Cra Homemade cheese prepared in a tomatoe cream sauce) CR
a8, 70 Palak Paneer Ky
G (Kriftiger Rahmspinat mit hausgemachtem Kise / B
Ky Tatsty cream spinach with homemade cheese) Ve

L B
o ¥
SR
@

71 Shahi Baingan

(Auberginen mit hausgmachtem Kése und Ingwer in Mandelsof3e / ;lf: WB;
Egglants with homemade cheese and ginger in almond sauce) s oz
72 Sabzi Kofta Vi
(GemiisekldBchen in wiirziger Curry-Sofe / %@g
Vegetable dumplings in a spicy curry sauce) 'é‘f:f‘;’s}
73 Chana Masala OB
(Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer / ff%ﬂ}
Chickpeas in curry with fresh tomatoes and ginger) %{@:ﬁ
74  Dal Makhni o

(Indisches Nationalgericht, schwarze Linsen mit Butter zubereitet /
National dish of India; black lentils prepared with butter)

75 Karahi Paneer

> &
ey o
BPAE

At

! At

(Gebratener hausgemachter Kise in Curry-Sofle, in der Pfanne serviert / hi&m‘{g}
Homemade cheese fried in curry sauce, served in a pan) SR

. . b, ol

76 Bhindi Masala e

-
P
[== A

L

(Indisches Okra-Gemiise in kriftiger Soe / Indian okra in a tasty sauce)
77 Mixed Vegetables 5

(Gemischtes frisches Gemiise, pikant gewiirzt /
Various fresh vegetables with spicy seasoning)

78 Baingan Ka Bharta

STom

‘.

(Frische Auberginen piiriert mit Zwiebeln und Tomaten, kréftig gewiirzt / ;& 2,
Fresh eggplants mashed with onions and tomatoes, spicy) E‘@f
79  Sabzi Kati Mitihi i
(Gemischtes frisches Gemiise und frische Friichte in Curry-Sahne-Sauce sii-sauer 2
80 Paprika aus Bikaner RV,

(Gefiillte Paprika mit Spezial-Gewiirz-Mischung in wiirziger Currysofie /
Paprika filled with a special blend of spices in curry sauce)

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.
(All dishes served with high-quality Basmati rice.)
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Reis-Spezialititen (Rice Specials)

81 Mutton Biryani el
ol vl (Lammfleisch mit Mandeln und Rosinen / Lamb with almonds and raisins) il >
g 82 Chicken Biryani T

-

g
ey
-

i : (Hiihnerfleisch mit Mandeln und Rosinen / Chicken with almonds and raisins)
e 83  Beef Biryani

(Rindfleisch mit Mandeln und Rosinen / Beef with almonds and raisins)

ot
’ﬁs.
A
ol

ST . . EAsan)
Ko 84 Vegetable Biryani AR,
e 24 (Mit frischem gemischtem Gemiise / With a variety of fresh vegetables) P 2
A 8 5 : Rt ‘ ¥ongoh
Logh Shajahani Biryani A
E@?ﬁ (Mit Hithnerbrust- und Lammstreifen, Shrimps und Niissen / ﬁ@g
@;,;{m 5 With strips of chickenbreast and lamb, shrimps and nuts) 9;} %

86 Jheenga Biryani
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Kyl (Riesengarnelen mit Mandeln und Rosinen / N

eyt King Prawns with almonds and raisins) E@%
T i
[

Diese Kostlichkeiten werden mit Basmati-Reis aus Nordindien zubereitet.
(All these delicious dishes served with Basmati rice from North Indian.)
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Thalis

Verschiedene Gerichte auf einem Teller
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:ia o (Various dishes on a plate) ,,iﬁg*?},,
b.g wy..:"d 87 Vegetable Thali "’.& mw,;‘.g
pt??ﬁﬂ (3 verschiedene Gemiisegerichte, Raita, Salat und Basmati-Reis / ﬁ*‘ﬁfﬁ
fiote » 724 3 different vegetable preparations, raita, salad and Basmati rice) iate > 2

Ewgl 88 . . o 03’31
Ko, Jaipur Thali AR
A3 <P ZH (2 verschiedene Fleischgerichte, 1 Gemiisegericht, Raita, Salat und TR
CAOA) B s Tt foeioch
Vi asmati-Reis / )
i 2 different meat dishes, 1 vegetable dish, raita, salad and Basmati rice) m

-t

ol

oo

89  Fisch Thali i
(3 verschiedene Fischgerichte, Raita, Salat, und Basmati-Reis /
3 different kinds of fish, raita, salad and Basmati rice)

# o9

»

Sy

Wir servieren Ihnen unsere Thalis auf original indischen Platten, dah

nach indischer Traditon. o

e o (Our Thalis are served in the best Indian tradition on original platters.) e
& CAPYCR
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s o VORY,

Wir stellen Thnen auch gerne Thalis fiir 2 Personen zusammen e

-
oalx‘.}—gp
2
o

(We are also pleased to prepare thalis for 2 persons):
Vegetable Thali

[~
[ 2

N
(mit 6 verschiedene Gemiisegerichten / with a variety of 6 vegetable dishes) p‘:s& 4
Jaipur Thali B

(mit 4 verschiedene Fleischgerichte und 2 Gemiisegerichte /
with a variety of 4 meat and 2 vegetable dishes)
-Inklusivpreise-
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S
: Tandoori-Brot-Spezialitdten iy
Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohlelehmofen i 3:
(Flat bread baked fresh on the charcoal in our clay oven) g
%3 90 Nan - | o]
(Ovales Brot aus Hefeteig / Slightly leavened Indian bread) %@3
W 91 Roti i)
:‘. ;g (Flaches Vollkornfladenbrot / Whole-meal bread) :;a» .h
e 92 Prantha iy
e 2 (Mehrschichtiges Vollkornbrot mit Butter / Layered whole-meal bread with butter s i
;sx*.aa} 93 Mint Prantha ;ﬁii'é‘é}
e 1A (Gefiillt mit frischer Minze / Filled with fresh mint) e 108
Sy 94  Vegetable Prantha VA
0o (Gefiillt mit frischem Gemiise / Filled with fresh vegetables)
N 95 Paneer Kulcha )

(Hefeteigbrot gefiillt mit hausgemachtem Kise / Filled with homemade cheese)
96 Lachsan Kulcha

(Hefeteigbrot gefiillt mit Knoblauch / Filled with garlic)
97 Keema Nan

(Hefeteigbrot gefiillt mit Lammbhackfleisch / Filled with chopped lamb)

98 Pappad

(2 Stiick Linsenwaffeln mit 3 verschiedenen schmackhaften Soflen /
2 lentil wafers with 3 different tasty sauces)
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A Joghurts i
%@f Als Beilage zu allen Speisen zu empfehlen. av s

(23]
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Wir verwenden fiir unsere Joghurts nur frische Milch.
(Recommended as sidedish to every meal. AR
For our yoghurts we use only fresh milk.) e 24

5 b om0
99 Plane Dahi teike
(Einfacher Joghurt) : :

100 Alu Raita 2
(Joghurt mit Kartoffeln / Potatoe yoghurt) : i

101 Kheere Ka Raita e
(Joghurt mit Gurken / cucumber yoghurt) : :
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